ESPECIFICACAO TECNICA "SUCO DE LARANJA INTEGRAL"
DESCRICAO

Produto obtido a partir da expressao ou extragdo da Laranja preservando sua
forma integral. sem dilui¢iio e sem adiciio de agiicar e/ou dgua, destinado ao
consumo direto ¢ submetido a tratamento e processamentos tecnologicos que
atingem um alto padrdo de qualidade e confiabilidade. Nestas condigdes o 4cido
ascorbico no suco de laranja apresenta-se relativamente estavel.

O produto devera ser elaborado com frutas maduras, sis, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ¢ vegetais. Niio poderi conter
corantes de qualquer natureza, conservadores e aromas.

Nio devera conter fragmentos de partes ndo comestiveis da fruta e substincias
estranhas a sua composi¢do normal. Deverd estar isento de leveduras, parasitas e
outras substdcias que indiquem manipulacdo defeituosa do produto.

2.CARACTERISTICAS

2.1 ORGANOLEPTICO
Aspécto: liquido

Cor: amarela

Odor: préprio

Sabor: proprio

Conisténcia textura: propria

2.2 FiSICO -QUIMICO
e Solidos soliveis em °Brix, a 20°C — minimo 10,5
Relagdo de solidos solaveis em Brix-Acidez em g-100g do écido citrico
anidro— minimo 7.0
Acido ascorbico (mg-100 ml) — minimo de 25,00
Oleo essencial de laranja % (V-V) — maximo de 0,030

2.3 MICROBIOLOGICAS
Apés 10 dias de incubagdo a 35° - 37°C. de embalagem fechada:

e Auséncia de Sinais de alteragdo das embalagens, nem quaisquer
modificagdes fisicas, quimicas ou organolépticas do produto, que
evidenciem deterioragdo.

¢ (Coliformes totais — auséncia

2.4 MICROSCOPICAS
e materia prejudicial a saude humana, macroscopica e microscopica —
ausencia

sujidades, parasitos ¢ larvas — ausencia
elementos histologicos estranhos ao produto — ausencia
elementos histologicos identificadores da composicao — presenca

2.5 PESQUISAS

corantes artificiais e naturais — ausencia

conservadores — ausencia

acido sorbico e — ou seus sais de sodio, potassio ¢ calcio — ausencia
acido benzoico elou seus sais de sodio, potassio e calcio - ausencia
dioxido de enxofre - ausencia



2.6 PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter validade de 6 meses

3.0 EMBALAGEM

e Embalagem primaria —

* Bolsas assepticas {BAG} confeccionados com filme externo de

polietileno laminado e metalizado {Hybar 35}, filme interno de

polietileno transparente {ClearShicld 28}.bocal tipo flex tap,
envasadas assepticamente contendo 20 litros
Embalagem secundaria

Caixas resinadas, com picote para saida do bocal, flax
tap,com capacidade 1 bag. Com empilhamento maximo
de 05 caixas.

4.0 ROTULAGEM

Os produtos sao identificados por dizeres impressos na embalagem secundaria
em cumprimento a legislacao vigente do Ministerio da Agricultura e
Abastecimento, complementados pelas datas de fabricacao, validade e lote
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